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Pektiny jsou rostlinné polysacharidy Siroce pouzivané
v potravinaiském priamyslu. Pektiny jsou také znamy jako
soucast vlakniny snizujici obsah cholesterolu v krvi?. Che-
micka modifikace pektini, mezi které patii amidace, ovliv-
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fiuje jejich technologické vlastnosti. Amidované pektiny
jsou dulezité Zelirujici latky. Amonolyza methylesterovych
skupin vysokomethylovanych (HM) pektind v heterogenni
reakci s amoniakem v prostfedi methanolu je béZn€ pouZzi-
vana k amidaci pektinu.

Amino-dealkoxylace (aminolyza) HM pektinu pomo-
ci primarnich aminti vede ke vzniku N-alkylpektinamidi
(Schéma 1)*7°. Reakéni vytézek aminolyzy zavisi na dobg
reakce, reakéni teploté a poméru pektin/alkylamin. Amida-
ce HM citrusového pektinu (type XSS, Danisco) byla pro-
vedena v prostiedi N,N-dimethylformamidu (DMFA)
s péti vybranymi n-alkylaminy: n-butylaminem (), n-he-
xylaminem (2), n-octylaminem (3), n-dodecylaminem (4)
a n-octadecylaminem (5). Reakce probihala 1-9 dni pfi
teplotach 20 °C (I-3) a 50 °C (I-5). Stupen amidace (DA)
produktli byl stanoven na zékladé¢ obsahu dusiku (metoda
Kjeldahla) v derivatech. Cistota derivatd byla kontrolova-
na pomoci diftizné reflektancnich FT-IR spekter.

Vsechny derivaty pfipravené pii 20 °C mély hodno-
ty DA pod 10 % a hodnoty N-alkylpektinamidi ptipra-
venych pii 50 °C byly 30 az 50 %. Bylo také zjisténo, ze
n-aminy s del$§im alkylem jsou uc€ingjsi amidacni Cinidla
pfi delsi dobé reakce (nad 5 dnti). Tento zavér lze vysvétlit
hydrofobnimi interakcemi mezi alkyly molekuly aminu
a N-alkylamidovymi substituenty vdzanymi na polysa-
charid. Ziskané vysledky jsou pouzitelné pro preparaci
N-alkylpektinamidi s pfedem urenym stupném amidace
(DA).

Tato prace byla podporovand grantem Grantové Agentury
Ceské Republiky (GA 525/03/0358).
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