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Pektiny jsou rostlinné polysacharidy �iroce pou�ívané 
v potravinářském průmyslu. Pektiny jsou také známy jako 
součást vlákniny sni�ující obsah cholesterolu v krvi,2. Che-
mická modifikace pektinů, mezi které patří amidace, ovliv-

ňuje jejich technologické vlastnosti. Amidované pektiny 
jsou důle�ité �elírující látky. Amonolýza methylesterových 
skupin vysokomethylovaných (HM) pektinů v heterogenní 
reakci s amoniakem v prostředí methanolu je bě�ně pou�í-
vána k amidaci pektinu. 

Amino-dealkoxylace (aminolýza) HM pektinu pomo-
cí primárních aminů vede ke vzniku N-alkylpektinamidů 
(Schéma 1)3�5. Reakční výtě�ek aminolýzy závisí na době 
reakce, reakční teplotě a poměru pektin/alkylamin. Amida-
ce HM citrusového pektinu (type XSS, Danisco) byla pro-
vedena v prostředí N,N-dimethylformamidu (DMFA) 
s pěti vybranými n-alkylaminy: n-butylaminem (1), n-he-
xylaminem (2), n-octylaminem (3), n-dodecylaminem (4) 
a n-octadecylaminem (5). Reakce probíhala 1�9 dní při 
teplotách 20 °C (1�3) a 50 °C (1�5). Stupeň amidace (DA) 
produktů byl stanoven na základě obsahu dusíku (metoda 
Kjeldahla) v derivátech. Čistota derivátů byla kontrolová-
na pomocí difúzně reflektančních FT-IR spekter.  

V�echny deriváty připravené při 20 °C měly hodno-
ty DA pod 10 %  a hodnoty N-alkylpektinamidů připra-
vených při 50 °C byly 30 a� 50 %. Bylo také zji�těno, �e 
n-aminy s del�ím alkylem jsou účiněj�í amidační činidla 
při del�í době reakce (nad 5 dnů). Tento závěr lze vysvětlit  
hydrofobními interakcemi mezi alkyly molekuly aminu 
a N-alkylamidovými substituenty vázanými na polysa-
charid. Získané  výsledky jsou pou�itelné pro preparaci 
N-alkylpektinamidů s předem určeným stupněm amidace 
(DA). 
 
Táto práce byla podporovaná grantem Grantové Agentury 
České Republiky (GA 525/03/0358). 
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Schéma 1. 
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